
  

 

 

「この魅力的なサントネ ブランは少しスモーキーで石を思わせる香りを持つ。フレッシュでスト

レートな味わいで、余韻にはハチミツを思わせる魅力的な要素がジューシーなグレープフルーツ

のノートと混ざり合う。2021～2023 が飲み頃」  ――『デカンター 2021.11』 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Santenay Blanc Les Terrasses de Bievaux 
 

ジュスタンはこのワインについて、「私たちの白のフラッグシップ

だ」と話しています。テラスは「段々畑」、ビエヴォーは古いフラン

ス語で「美しい谷」という意味です。サントネの村名格畑の中でも

優れた白ワインが出来る畑として知られています。畑は 2.4ha。標

高 400m の斜面にあり冷涼な気候で、しっかりとした酸が育まれま

す。土壌は粘土石灰質です。収穫量は 45hL/ha。プレス後 24～36

時間澱下げし、発酵と熟成は樽で行います。バリック（新樽 15％）

で 12 ヶ月熟成させます。樽の産地はアリエ、ヴォージュ、ベルト

ランジュです。生き生きとしてフレッシュ、花やミネラルの要素が

あります。柑橘系の果実と樽の要素、心地よい酸が調和しています。 

★「デカンター2021.11」で 91 点、 ★「ジャンシスロビンソン.com」で 16 点 
 

【白・辛口】国／地域等：フランス／ブルゴーニュ  等級：A.O.C. 

生産者：ドメーヌ ジュスタン ジラルダン  葡萄品種：シャルドネ  

熟成：バリック（新樽 15％）で 12 ヶ月 

品番：FB-737／JAN：4935919217378／容量：750ml     ¥4,950(本体価格¥4,500) 

－ ジュスタン ジラルダン －

ジュスタンが「白のフラッグシップ」と語る自信作！ 

91

今まさに世界的な評論家から注目を集める若手生産者

ジュスタン ジラルダンは、1570 年より続くジラルダン家の 13 世

代目にあたります。2013 年以降、ジュスタンがドメーヌに参加し、

両親からワイン造りを引き継ぎました。ジュスタンが引き継いでか

らは、ワインの品質に磨きがかかり、よりピュアで洗練されたスタ

イルになっています。ジャスパー モリス MW は、「サントネの新世

代生産者のひとり」としてジュスタンを紹介しています。 


